Raveco
|

Producent i Dystrybutor
Urzadzen Gastronomicznych

Manufacturer and Distributor
of Gastronomy Machines




Z przyjemnoscig oddajemy w Panstwa rece nowy katalog Raveco.
Z mysla o potrzebach naszych Klientéw, przygotowalismy jeszcze
szerszy zakres nowoczesnych urzadzen i akcesoriow
dla gastronomii i sklepéw.

Jako producent i dystrybutor urzadzen gastronomicznych, oferujemy
rozwigzania tgczace najwyzszg jakos¢ z szeroka funkcjonalnoscia

- takie, ktore nie zawioda Panstwa zaufania i utatwig codzienng prace.

Panstwa uwadze polecamy przede wszystkim nasze krajalnice - w szczegdlnosci
modele ktoérych ostrza pozwalajg kroi¢ zaréwno
wedliny, miesa, jak i sery jednym wspdélnym nozem - zapewniajac ptynng

i komfortowa prace.

Warto przyjrzec sie tez innym dostosowanym
do pracy m.in. w restauracjach, barach, sklepach, hotelach, firmach caterin-
gowych, czy matych zaktadach przetwérstwa miesnego - np. sprawdzonym
maszynkom do mielenia miesa, stekarkom, pitom do ciecia kosci i wielu innym
sprzetom z naszej oferty.

Zachecamy ponadto do zapoznania sie z bogatg gamg akcesoriéw i czesci
zamiennych do urzadzen gastronomicznych. Zamoéwia u nas Painstwo je zaréwno

Dla Raveco sprzedaz to nie koniec wspoétpracy. Kazdy nasz Klient moze liczy¢
zaréwno na serwis gwarancyjny, jak i pogwarancyjny wszystkich zakupionych
urzadzen. Liczac na udang wspotprace, pozostajemy do Panstwa dyspozycji.



Krajalnice grawitacyjne Raveco

F275E/F300R/F300E

Profesjonalne krajalnice grawitacyjne, dostosowane do krojenia
wedlin, seréw oraz mies. Sprawdzg sie zaréwno w sklepach,
jak i lokalach gastronomicznych czy firmach cateringowych.

© Wykonane w catosci ze specjalnego stopu anodyzowanego aluminium
- odpornego na dziatanie kwaséw, soli oraz utlenianie.

® Do wyboru 3 typy nozy: stalowe (do wedlin), teflonowe (do seréw).
Dostepne s3 takze noze uniwersalne trzeciej generacji - zaprojektowane

specjalnie do ciecia wedlin, mies oraz sera.

© Zapewniajg ptynng prace dzieki osadzeniu ostrza
na tozyskach kulkowych.

® Wszystkie modele wyposazone w wentylowany silnik,
przystosowany do ciggtej, dtugotrwatej pracy.

® Produkowane z ostrzami 220 - 370 mm.

® Zawierajace wbudowana ostrzatke. F 300 EL F3501/F3701 F 220 AF / F250 R / F250 E

® Pasowy naped gwarantuje komfort akustyczny.

©® Standardowe wykonczenie to czerwone raczki i pokretta
(inne kolory na specjalne zaméwienie).

® Zgodne z normami CE - posiadajg m.in. wytacznik
z zabezpieczeniem.




Do krojenia miesa

F 300 TCV
F 350 TCV
F 370 TCV

Do krojenia wedlin

F 300 TSV
F 350 TSV
F 370 TSV

Krajalnice proste Raveco

Profesjonalne krajalnice proste, dostosowane do pracy w sklepach, marketach,
lokalach gastronomicznych oraz firmach cateringowych - zapewniajg wysoka
wydajnos¢ pracy. Zaprojektowane przede wszystkim do krojenia miesa
(modele TCV) lub do szynek typu Prosciutto (modele TSV).

® Wykonane w catosci ze specjalnego stopu anodyzowanego aluminium
- odpornego na dziatanie kwaséw, soli oraz utlenianie.

® Do wyboru 3 typy nozy: stalowe, teflonowe oraz noze uniwersalne trzeciej generacji
- zaprojektowane specjalnie do ciecia wedlin, mies oraz sera.

©® Zapewniajg ptynng prace dzieki osadzeniu ostrza na tozyskach kulkowych.

® Wszystkie modele wyposazone w wentylowany silnik, przystosowany do ciagtej,
dtugotrwatej pracy.

® Produkowane z ostrzami 250 - 370 mm.
© Zawierajace wbudowang ostrzatke.
® Pasowy naped gwarantuje komfort akustyczny.

® Standardowe wykonczenie to czerwone raczki i pokretta
(inne kolory na specjalne zamoéwienie).

® Zgodne z normami CE - posiadajg m.in. wytacznik z zabezpieczeniem.



Krajalnice grawitacyjne - Informacje techniczne
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K r a]a l-n ’ Ce U n ’ We r S a l.n e Profesjonalne krajalnice grawitacyjne, dostosowane do krojenia
wedlin, seréw oraz mies. Sprawdzg sie zaréwno w sklepach,

Ra Ve CO - ja kOS, Cl Prem ium jak i lokalach gastronomicznych czy firmach cateringowych.

Whbudowana

ostrzatka. .
Wykonane w catosci ze specjalnego stopu Produkowane z ostrzami 220 - 370 mm

S e sonlumiitEdadpornego Do wyboru 3 typy nozy: stalowe (do wedlin),

na dziatanie kwasow, soli oraz utlenianie. , h .
teflonowe (do seréw). Dostepne s3 takze noze

uniwersalne trzeciej generacji - uniwersalne,
zaprojektowane specjalnie do ciecia wedlin,

mies oraz sera.

Wszystkie modele wyposazone
w wentylowany silnik,
przystosowany do ciagtej,
dtugotrwatej pracy.

Zgodne z normami CE
- posiadaja m.in. wytacznik
z zabezpieczeniem.

Pasowy naped gwarantuje komfort akustyczny

Zapewniajg ptynnga prace dzieki osadzeniu
Standardowe wykoriczenie to czerwone raczki ostrza na tozyskach kulkowych.

i pokretta (inne kolory na specjalne zaméwienie).
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Krajalnice reczne ,Volano”

Ekskluzywne reczne krajalnice w stylu retro. Zachwycajg designem,
precyzjg dziatania i solidng konstrukcja.

© Wykonane ze specjalnego stopu anodyzowanego aluminium.

© Lakierowane na czerwony potysk.

© Zawierajgce wbudowang ostrzatke. -
® Na zyczenie, dostepne rowniez w innych kolorach.

©® Spetniajg najwyzsze normy sanitarne.

©® Konstrukcja gwarantujace tatwosc¢ w utrzymaniu higieny.

® Posiadajg wbudowang ostrzatke i ochrone noza
- spetniajg normy CE.

® Dostepne z nozami o réznych rozmiarach,
modele: 250, 300, 350 370.

® Opcjonalnie mozna zamowic réwniez podstawe.
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TS 12 (107) / TS 22 (117)

TS 32 (139E) inox

TS 12 (107U) unger

TS 22 (117TU)

Maszyny do mielenia miesa

Profesjonalne wilki do mielenia miesa o solidnej konstrukgji.
Wszystkie sg dostosowane do uzytkowania np. w restauracjach,
pizzeriach, sklepach i matych zaktadach przetwérstwa miesnego.

® Wykonane w catosci z odlewanego aluminium wysokiej jakosci.

® Czesci robocze wyprodukowano ze stali nierdzewnej 18/8 lub aluminium i innych metali

spetniajacych normy CE dla przemystu spozywczego.
® Modele o zréznicowanej wydajnosci - od 200kg/h do 600kg/h.
® Do wyboru systemy mielace: standardowy (ENTERPRISE), p6t - UNGER oraz peten UNGER.

©® Dostepne takze maszyny z chtodzonym kréécem, przedtuzajace $wiezos¢ miesa.




Maszyny do mielenia miesa

System Enterprise:

1,10 (1,50)

@ 82mm

24,0/22,0

26,5/24,5

Model TS12 TS22
Zasilanie: Volt/Hz 230/50 - 230-400/50
Moc silnika: KW/KM (HP) 0,75 (1,00)
Obroty/min: 0,75 (1,00) 200 140
Moc przerobowa: Kg/h 200 300
Srednica sitka @ 70 mm
Standardowe sitko 6 mm 6 mm
Waga netto: Kg 19,0/16,0
Waga brutto: Kg 21,0/18,0
Wymiary opakowania: mm (A x B x H) 440 x 250 x 440
Wymiary maszynki: mm (A x B x H) 370x 220 x 440

System Unger:

Model
Zasilanie: Volt/Hz
Moc silnika: KW/KM (HP)
Obroty/min: 0,75 (1,00)
Moc przerobowa: Kg/h
Srednicasitka
Standardowe sitko
Waga netto: Kg
Waga brutto: Kg
Wymiary opakowania: mm (A x B x H)

Wymiary maszynki: mm (A x B x H)
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TS12

230/50 - 230-400/50

1,10(1,50)

140

200

@ 70 mm

6 mm

23,0/21,0
25,5/23,5
480x300x 510

460x240x510

230/50 - 230-400/50

480x300x510

440x240x 510

TS32

1,5(2,00)
140

400

@ 98 mm
6 mm
33,0/32,0

26,5/24,5

590x370x 520

500x240x510

TS22

230/50 - 230-400/50

1,10(1,50)

140

300

@ 82mm

6 mm

25,0/23,0
27,5/25,5
480x300x 510

470x240x510

230/50 - 230-400/50

Pakowane po 100 sztuk.

Kod

9.003.108

9.003.201

9.003.333

9.003.203

9.003.210

9.003.106

9.003.202

9.003.207

9.003.218

9.003.109

9.003.107

9.003.206

9.003.221

9.003.198

9.003.110

9.003.111

9.003.240

9.003.241

Worki perforowane
do pakowania prézniowego

Wymiary
150x 300 105 mm
150 x 400 105 mm
150 x 200 105 mm
180x 230 105 mm
200 x 200 105 mm
200 x 300 105 mm
200 x 400 105 mm
200 x 600 105 mm
250X 300 105 mm
250 x 350 105 mm
300x400 105 mm
300x 600 105 mm
300x 500 105 mm
350450 105 mm
400 x 500 105 mm
400 x 600 105 mm

2 Rekawy szer. 200mm dtugosé. 6 m.

2 Rekawy szer. 300mm dtugosc é6m.



Pakowarka prézniowa
Titanic 3501 - INOX

Mata pakowarka prézniowa wysokiej jakosci - przeznaczona do wykorzystania
w sklepach, zaktadach produkcyjnych i gastronomii.

© Doskonale nadaje sie m.in. do pakowania wedlin, miesa, nabiatu, ryb itp.

© Woykonana ze stali nierdzewne;.

©® W ofercie posiadamy petng game workéw

i rekawow perforowanych (do samodzielnego zgrzewania).
© Niewielka masa (8 kg) i kompaktowe wymiary (370 mm x 300 mm x 160 mm)
sprawiaja, ze pakowarka jest porecznym urzadzeniem, ktére z tatwoscia

mozna przenosic¢ z miejsca na miejsce.

©® Listwa zgrzewajaca - dtugos¢ 330 mm.

© Pompa o wydajnosci 1 m3/h.

® Zasilanie: 230 V 50 Hz - dostosowane do norm UE.

Szerokos¢ Pompa

Wymiary Napiecie

zgrzewania rézniowa

TSMVAC350I 330 mm 37x30x16Cm 230V 1m3h 110 Watt /50 Hz




Pity do miesa z koscia

Profesjonalne pity do ciecia kosci oraz produktow zamrozonych. 1600 CE / 1800 CE

Dostosowane do pracy w lokalach gastronomicznych, sklepach
oraz matych zaktadach przetwérstwa miesnego.

© Woykonane w cato$ci ze specjalnego stopu anodyzowanego aluminium
- odpornego na dziatanie kwasdw, soli oraz utlenianie.

© Woyposazone w sprezynowy regulator ostrza.
© Dtugos¢ paska - 1600 mm lub 1800 mm.

® Silnik 0.75 kW uzyskuje wydajnos¢ 900 obrotéw/min.

© Posiadajg przetacznik bezpieczenstwa.

Wymiary (mm) Wymiary catkowite (mm)
Ptaszczyzna Wys x szer max Waga (kg) Wysokos¢ Szerokosé Gtebokosé
do pracy ciecia
d . . .
oy e 220V 3804300 210x180 355 865 | 485 470
moc: 0.75kW

el czestotliwosé: 50 Hz

380x390 290x 180 36,5 955 485 470

1800  obroty: 900/1’




1806 CE

Maks.

B Waga
wymiary
ostrza ciecia

Wymiary

2x 64 150x 20 17 kg

Catkowite wymiary

A 180;B 361;C463; D 218; E 440;

Stekarki / kotleciarki

Woysokiej jakosci stekarki (kotleciarki) stuza do zmiekczania miesa
przeznaczonego m.in. na kotlety. Polecane m.in. lokalom gastronomicznym,
firmom cateringowym oraz profesjonalnym sklepom miesnym.

© Wykonane w catosci z polerowanej na wysoki potysk satynowanej stali nierdzewnej
pokrytej anodyzowanym aluminium - odpornej na dziatanie kwaséw, soli oraz utlenianie.

® Przemyslana konstrukcja, dopracowana przez ekspertéw z wieloletnim do$wiadczeniem.
® Z 180 mikronacieciami / dm3: zmiekczaja mieso, nie psujac go.

® Przektadnia biegowa.

® Zdejmowane noze ze stali nierdzewnej.

® Zapewniajg tatwosc utrzymania higieny.

©® Mikroprzetacznik bezpieczenstwa.

® Zgodne z normami Unii Europejskiej - CE.

©® Nazamoéwienie - N6z tnacy w paski.




Akcesoria i czesci zamienne
do urzadzen gastronomicznych

Jestesmy producentem nozy do krajalnic. Ponadto, oferujemy peten
asortyment markowych czesci zamiennych do urzadzen wtasnej
produkcji oraz innych producentéw.




Sitka i noze do maszynek
do mielenia miesa

Raveco oferuje szeroki wyboér sitek oraz nozy do maszynek
do mielenia miesa réznych producentoéw.

® Wykonane z utwardzanej stali nierdzewnej (hard-wearing stainless steel).

® Dopasowane do réznych systeméw mielenia - m.in. Enterprise,
Unger oraz Hobart - Cleveland.

® Precyzyjna mechaniczna obrébka oraz proces utwardzania stali odbywa sie
pod $cista kontrolg jakosci - to gwarancja efektywnego mielenia

i dtugiego cyklu zycia.

® Sitka dostepne zaréwno z noskiem, jak i bez noska.

System Enterprise System Enterprise System Enterprise System Enterprise

System Unger System Unger System Unger System Unger

S

System Enterprise System Unger System Unger System Unger

Pl




Sitka i noze - system enterprise

System enterprise

fori/holes

2-2,5-3-3,5mm

4-4,5-5-6-7-8-9mm

10-12mm
14 mm

16 mm

18 mm

20 mm
kidney ,0”
curved edge
curve box
carbon
lam cut
wave 3

wave 4

curved edge 2

model

12

model

22

model

32

model
42 (52)

System unger

fori/holes

2-2,5-3-3,5mm

4-4,5-5-6-7-8-9 mm

10-12-14-16-18 mm

20 mm
szarpak ,,0”
szarpak ,,00”
néz salvador

noz salvinox

noéz ring style inox

noz ring tool steel

noz duble cut
noz4 jet

noéz single cut

model

R/70

model

H/82

model

A/90

model

B/98

Sitka i noze - system unger

model
D/114

model

E/130

model
G/160

model
U/200




System Enterprise

System 1/2 Unger

Korpus GHISA Korpus obudowy wilka  Slimak, system Unger  Slimak, system Enterprise
Pierscienie i uszczelki  Noski $limaka Watki Kota zebate

lli—-'ﬁ
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Czesci zamienne do maszynek
do mielenia miesa

Raveco oferuje bogata game czesci zamiennych do maszynek
do mielenia miesa réznych producentéw, opartych o systemy
Enterprise, Unger i Hobart - Cleveland.

W naszym katalogu znajda Paristwo m.in.:

© Slimaki oraz noski do $limakéw.

® Korpusy Bocca oraz obudowy przednie oraz tylnie.

©® Nakretki do maszynek do miesa.

©® Tace i misy gérne.

® Kota zebate - pojedyncze, podwdjne.

® Czesci elektryczne - w tym wytaczniki i ptytki sterujace.
® Przystawki do nadziewania kietbas.

® Popychacze do miesa.

© Watki i wszelkie pozostate czesci niezbedne do serwisowania maszynki do mielenia miesa.

Zdecydowang wiekszos$¢ czesci wysytamy do Klientéw od reki - dysponujemy
nimi w magazynie firmy. Pozostate sprowadzamy na specjalne zyczenie,
troszczac sie o jak najkrotszy czas realizacji zamowienia.

Dlatego Raveco obstuguje rowniez punkty serwisowe w catej Polsce.
Wiecej informacji uzyskaja Panstwo, kontaktujac sie z nami telefonicznie.
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T2 . H-
A-@noza B-ilos¢  C-gdzura Deostona wysokoé¢  Materiat

otworow 1 > .
osadowej noza e

g x H 195 A 195 3 30 155 12,8 C45 /T
Noze do krajalnic
220 B 220 3 40 180 15,2 C45 zZ/T
Oferujemy profesjonalne noze do krajalnic Raveco oraz krajalnic pozostatych 250 C 250 3 40 210 17,5 C45/100Cré  Z/T/U-3G
producentéw - o zréznicowanej srednicy i typie konstrukcji, w tym: 275 D4 275 3 40 218 152 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
. . . ) 300 E7 300 3 40 250 20 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
© Noze standardowe - do wedlin. ©® Noze teflonowe - do seréw.
300 E8 300 3 40 250 20 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
© Noze uniwersalne klasy Premium ©® Noze do ekskluzywnych 330 F2 330 3 40 270 24 1C45/00Cr6  Z/T/U-3G
_ !«olal.ce ?arowno wedliny, recznych kraJaInlcf Volano 350 o1 1350 4 57 280 225 CA5/100CH6  Z/TIU-3G
mieso jak i sery. wykonane ze stali 100 Cré.
350 G/3G 350 4 57 280 22,5 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
Gwarantujemy szybka wysytke nozy - wiekszo$¢ znajduje sie 275 D 275 3 40 218 215  C45/100Cr6 Z/T/U-3G
W haszym magazynie, nietypowe sprowadzamy w krétkim czasie. 275 D1 975 4 40 013 515 CA5/100Cré  Z/T/U-3G
. .. . . ) ) 275 D5 275 3 40 220 15,2 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
Przy sktadaniu zamoéwienia, prosimy o podanie (zgodnie z przedstawionym schematem):
300 E 300 3 40 254 22,5 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
A 300 E1l 300 4 40 254 22,5 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
B . 300 E4 300 4 57 254 22,5 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
300 E9 300 3 40 245 17 C45/100Cré  Z/T/U-3G
71 N 350 G4 350 4 40 280 225 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
I e e
C 350 G10 350 4 57 290 23 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
I 330 F1 330 4 57 270 23 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
D 331 F4 331 4 57 270 23 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
301 E26 301 4 )/ 254 22,5 C45/100Cré6  Z/T/U-3G
A - @ (Srednica) noza. D - ¢ (Srednica) ostony noza.
. , , : L. R 296 E13 296 4 58 240 20 C45/100Cr6  Z/T/U-3G
B - ilo$¢ otworéw na $ruby mocujace noz. H - wysokosé noza.
C - ¢ (Srednica) dziury osadowe;. VoL 300 2 254 18,5 100Cré
VOL 350 1 254 22,5 100Cr6

W razie pytan, zapraszamy do kontaktu telefonicznego.

Z -zwykty  T-teflon U/3G -uniwersalny
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Ostrzatki kompletne

Czesci zamienne do krajalnic

Raveco oferuje Panstwu peten zakres czes$ci zamiennych do krajalnic
produkcji wtasnej oraz oferowanych przez pozostatych producentéw.

| W naszej ofercie dostepne sa:

©® Noze do krajalnic firmy Raveco i pozostatych producentéw.

Kamienie Wytacznik Wytacznik Pasek klinowy

© Waty - gtowice do krajalnic, na ktérych osadzane s noze.

m ® Ostrzatki kompletne i korpusy do ostrzatek.

® Kamienie do ostrzatek.

© Gatki, pokretta i ragczki do krajalnic.

Ostrzatka bez ostony ~ Sruby mocujace néz Nozka Ostona noza

RN

Czesci wysytamy do Klientéw w krotkim czasie - wiekszo$¢ elementéow

® Ostony nozy i Sruby mocujace néz.

® Ostony wozkow i raczki do oston.

® Silniki.

® Paski klinowe.

®  Woytaczniki bezpieczenstwa, ptytki sterujgce, kondensatory.

znajduje sie w naszym magazynie, pozostate sprowadzamy na zamo- — . . e
Jauje sie Y gazy P P Y ® Dociski do wedlin i ptyty regulujgce grubos¢ ciecia.

wienie, troszczac sie o jego sprawng realizacje. Szczegétowe informacje
uzyskujecie Panstwo, kontaktujac sie z nami telefonicznie. o  Zawieszenia posuwu wézka.




Inne czesci zamienne
i akcesoria

Zapewniamy bogaty wybor wysokiej jakosci czesci zamiennych

i akcesoriow - zarowno do krajalnic i maszynek do mielenia miesa,
jakido:

® Pit do ciecia kosci.

©® Stekarek / kotleciarek.

® Pakowarek prézniowych (vacuum)
- w tym worki perforowane.

Petna informacje uzyskujecie Panstwo,
kontaktujac sie bezposrednio z naszymi przedstawicielami.

Ostrze do pity

Prowadnice ostrza Mikrowytacznik Koto zebate duze Stozek, sprezyna,
do pity do drzwi w pile i koto zebate $ruba, nakretka
' ﬂ
Ptytka elektryczna Komora gorna, Uszczelka, ttoczek,
Grzebien do vacum dolna komplet membrana do pompy
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Notatki

Notatki




Raveco jest czotowym polskim producentem oraz dystrybutorem
wysokiej jakosci urzadzen gastronomicznych.

W naszej ofercie znajdziecie Panstwo urzadzenia do kompleksowego wypo-

sazenia kuchni i zaplecza kuchennego: krajalnice, maszyny do mielenia miesa,

stekarki, pity do ciecia kosci, meble ze stali nierdzewnej oraz pozostaty sprzet
wyposazenia kuchennego.

Posiadamy petne zaplecze czesci zamiennych do oferowanego

przez nas sprzetu. Produkujemy m.in. noze do krajalnic i dystybuujemy
sitka i noze do wilkéw.

Raveco is a leading Polish manufacturer and distributor of high quality
of gastronomy equipment.

In our offer you will find slicers, meant mincers, meat tenderizers,
bone saws, stainless steel kitchen furniture and others.

We provide service and spare parts to all of our offered products.
We are a manufacturer of slicer blades for various slicing machines.

AvVeCO

Producent i Dystrybutor Urzadzen Gastronomicznych

ul. Zwyciestwa 32 tel./ fax: +48 32 761 14 66 www.raveco.pl
42 500 Bedzin e-mail: raveco@raveco.pl www.krajalnice.com.pl



